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PAOLO'S PASTA?

PASTA: Das Lieblingsgericht
der Europaer

Heinz Kaltenback
CEO Condeli
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Italien steht fur Genuss und
Lebensfreude

PIE WELT DER
ITALIENISCHEN PASTA

GRENZENLOSE MOGLICHKEITEN
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Original italienische Pasta -
hochwertige Teigwaren aus
Hartweizengrield

™ Attraktive Bowlschale mit
praktischem Haltegriff
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™ Die Vielfalt beginnt bei den Nudeln & Ohne Geschmacksverstarker,
» Spaghetti, Cellentani, Penne, Linguine A ohne Konservierungsstoffe und
{ o ohne Farbstoffe
™ Die italienischen Klassiker e

» Bolognese (Tomatensauce mit Hackfleisch)
» Carbonara (Kdsesauce mit feinem Schinken)
» Arrabiata (Feurige Tomatensauce mit Papril'@.;
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» Toskana (Tomaten-Mascarpone-Sauce)
o

& Rollierendes Sortiment nach italienisgheff
Genussregionen : & -

» Roma
» Napoli
» Parma ;A 9
» Pesto alla Genovese .
» Fiorentina ot
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™ Vegane und vegetarische Sorten
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PRODUKTVIELFALT

FLEISCH

Spaghetti Bolognese (Schwein)
Tomatensauce mit Hackfleisch

Spaghetti Bolognese (Rind)
Tomatensauce mit Hackfleisch

Spaghetti Carbonara
leichte, cremige Kasesauce mit feinem Schinken

@ VEGAN/VEG ETARIS’;;
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Spaghetti Toskam
mit feiner Tomateni.
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Penne Arrabiata x(vféga‘)z : :
Feurige Tomatensauce mit Paprika ver

‘rny, [ ]
Spaghetti Bolognesé(\iegg )

mit Fleischersatz . N
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PRIMAR- SEKUNDAR- KTN / PALETTE
GRAMMATUR VERPACKUNG VERPACKUNG STK. /KTN (STK) RLZ (TAGE) ‘ LAGERUNG
6 Stk. 80 Stk.
400g PP-Schale Displaykarton PARET von +2°C bis +7°C
12 Stk. 48 Stk.
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WEIL'S ..AL DENTE"
BESSER SCHMECKT

Sleeve entfernen, Folie mit einer
Gabel mehrmals einstechen.

Ss Schale bei 800 Watt
ca. 3-4 Minuten erhitzen.

1 Minute ziehen lassen.
Folie abziehen, umrthren,
anrichten und genielRen.
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Condeli GmbH
Gewerbepark 1, 4193 Reichenthal
Tel: +43 (0)7214 50136,
E-Mail: office@condeli.at
www.condeli.at



