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WARUM
PAOLOS PASTA?

™ PASTA: Das Lieblingsgericht
der Europaer

it

K

[talien steht fur Genuss und
Lebensfreude

Q

Original italienische Pasta -
hochwertige Teigwaren aus
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GRENZENLOSE MbGLlCHKE'TEN J ; ™ Ohne Geschmacksverstarker,
fe ik ohne Konservierungsstoffe und

™ Die Vielfalt beginnt bei den Nudeln
» |hre Wahl aus Spaghetti oder Penne ; 'j:

ohne Farbstoffe

& Die italienischen Klassiker
» Bolognese (Tomatensauce mit Hackfleisch) »
» Carbonara (Kasesauce mit feinem Schinken) ”
» Arrabiata (Feurige Tomatensauce mit Paprika)

‘ -
™ Vegane und vegetarische Sorten : v

» Quattro Formaggi (vegetarisch)
» Penne Arrabiata (vegan)
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PRODUKTVIELFALT
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Spaghetti Bolognese (Schwein) Penne Quattro For t(ie&e}a}i{pli)
Tomatensauce mit Hackfleisch cremige 4-Kdase-Sau r ‘1R X,
1L EeRe
Spaghetti Bolognese (Rind) Penne Arrabiata (vegan) Eew .
Tomatensauce mit Hackfleisch Feurige Tomatensauce mi 4v%fg
]

Spaghetti Carbonara
cremige Kasesauce mit feinem Schinken
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PRIMAR SEKUNDAR STK. / KARTONS / LAGERUNGS-
GRAMMATUR | \/ERpACKUNG | VERPACKUNG ‘ KARTON | PALLETTE | RLZ(TAGE) | TrvipERATUR
! Display- oder L
350g PP-Schale Tt 6 96 21 Tage 2-7°C

Wir sind immer bemiiht, unser Sortiment regelmaRig zu erweitern. Bei einer personlichen
Beratung konnen Sie daher weitere Informationen zu zusatzlichen Produkten erhalten.

o| WEIL'S .AL DENTE"
_| BESSER SCHMECKT

Zubereitung in der Mikrowelle

Sleeve entfernen, Folie mit einer
Gabel mehrmals einstechen.

Condeli GmbH & Co KG
Gewerbepark 1, AT-4193 Reichenthal
Tel: +43 (0)7214 50136
E-Mail: info@condeli.at
www.condeli.at

$ Schale bei 800 Watt
@ @& ca 3-4 Minuten erhitzen.

1 Minute ziehen lassen.

©) \@ Folie abziehen, umrtihren,

anrichten und genielRen.
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